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	Här kommer ett litet pysseltips till granen ute.
Plocka enris, granris eller annat och frys in i små bakformar ( såna som man gör mandelmusslor i ) 

GLÖM inte tråden,,, som man lägger i och bildar en ögla. 

Lägg i frysen och efter några timmar har du en fin grandekoration.

 

Andra tips till isdekoration

 * StjärnAnis

* Blomblad

* Glitter

* Polkagris

Jessica

Ljusfat till advent

Sätt 24 små ljuslyktor på ett stort fat eller en stor bricka. Använd tex 20 genomskinliga och 4 röda. Lyktorna tänds såklart eftersom decemberdagarna går. De röda lyktorna tänds på adventssöndagarna. Pynta brickan med löst glitter, konstsnö och annat julfint. (Tipset har lånats från Bo bedres julnummer.) Glas + barnmatsburkar funkar fint som ljuslyktor, annars har IKEA billiga. Lite knepigt blir det förstås med advent redan i november, eftersom idén på sätt och vis skiter sig då, men fint blir det nog ändå!

Nina m 4
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	Jul-sajt

Jag har idag öppnat portarna till en alldeles fantastisk julsida på 

www.firajul.nu

Det är visserligen en kommersiell sajt men det finns en hel del roligt 

som är helt gratis. Bland annat finns här interaktiva sagor och det 

tänkte jag kanske passar in i din adventskalender. Sagorna är för barn 

och går ut på att man fyller i lite uppgifter om sig själv och då får en 

saga med sina uppgifter i, en alldeles egen saga alltså:-) För de vuxna 

finns ett praktiskt planeringsschema att skriva ut, där man kan fylla i 

vad som behöver göras fram till ju, och även får en del tips på hur man 

kan lägga upp alla sysslor som ska göras innan julafton. Jag hoppas att 

något av tipsen passar in i kalendern.

Sen finns en hel del annat, så gå gärna in och kika.

Agnes

Julalbum

Jag köpte ett jättefint rött album på Indiska, i det klistrar jag in olika saker som tillhör julen, typ goda recept, fina julkort som jag fått, dikter, någon kul jullek och en massa annat. Det kan vara allt möjligt och det ska ta flera år att få den klar, en kul grej att sitta och bläddra i vid jultid. Genom den här kalendern kommer det säkert in en massa bra grejer som man kan klistra in.

Maria
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	Stressfri jul

Mitt bästa jultips är att köpa alla julklappar senast i november så slipper man stress, långa köer och panik-köp!
Maria

Tips för julkorten
Har du kvar din broderade adventskalender som du hade när du var barn? Häng upp den på väggen och använd den till att hänga julkorten i. På Ikea kan man köpa små klädnypor med en gullig bild på ( själv har jag julgranar på mina ) och dom är utmärkta att fästa fast julkorten i ringarna med.

Muffin
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	Skäggig skogstomte
Detta behövs:
En kon av frigolit

Röd fleece eller hobbyfilt

Grå tovull eller vitt brett band med skägg

En träkula 

Klister

 

Klipp till en mössa tyget, (gör en mall i papper först)

Sy ihop mössan baktill. Om du vill kan du rulla upp nederkanten på mössan lite.

Klistra på tovull eller skäggband i nederkanten på konen.

Trä på mössan och klistra fast träkulan till näsa. Jag tyckte det var svårt att klistra fast näsan.

Så jag drog en ståltråd genom träpärlan, tvinnade den och stack in i konen.

Klart!

Bild finns på: http://community.webshots.com/photo/212389321/216671413Tjxojj

Ullis

Underbart goda chokladkakor: 

Vill dock utfärda en varning! Har man väl börjat äta av dessa kan man inte sluta!

425 gr smör

ca 5 dl socker

ca 10 3/4 dl mjöl

2 ägg

8 tsk riven mörk choklad

8 tsk kakao

1 msk vaniljsocker

pensla med uppvispat ägg och dekorera gärna med 1/2 skållad madel

 

225 grader 6-7 minuter

 

Blanda alla ingredienser, lägg i kylen en stund, kavla degen och ta ut kakorna med rund pepparkaksform. Eftersom degen innehåller mycket smör och även choklad blir den svår att hantera när den är rumstempererad. Jag brukar ibland när tålamodet tryter forma degen till en rulle istället och skära så tunt jag kan. Lägg på bakplåtspapper, grädda och NJUT!

/Pinse
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	Julklappstips

1, Skriver ut på datorn fina julbilder vidare ut på iron on papper stryker det på linnekuddar som jag sytt som jag dekorerar med silver glittertråd och paljetter. Pryder sedan kökssoffan med dessa.

 

2, Ett fint kort på barnen som skrivs ut på iron on papper och stryks på ett örngott och ge bort till tex farmor som hon kan vila sig mot.

Hyacint, även för allergiker

Du behöver;

1 st liten kruka, ca 1 dm i diameter

Lite tidningspapper

Svart och rött silkespapper

Grönt krepp-papper (eller silkespapper)

Kartong eller wellpapp, ca 20x8 cm

 

Gör så här;

 Stoppa lite tidningspapper i botten på krukan 

Rulla ihop kartongen/wellpappen och taipa till en ”stam” 

Klä stammen med grönt krepp-papper (limma) 

Klipp ut två blad och fäst dem på stammen 

Riv ut massor med små bitar rött silkespapper 

Knöla ihop silkespappersbitarna och limma fast dem på stammen så det bildar själva blommorna på hyacinten 

Sätt ner stammen i krukan (så att tidningspappret stödjer stammen) 

Lägg svart silkespapper runt stammen som jord
KLART!

 

Hyacinten på bilden har min son Hugo gjort då han var 3 år

 INCLUDEPICTURE "C:\\WINDOWS\\Temporary Internet Files\\OLK1174\\Hyacint.jpg" \* MERGEFORMATINET 
Maria
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	Häng snöbollar i fönstret.

Detta är ett enkelt pyssel, som man kan göra tidigt och spara långt efter jul, ända tills vintern börjar ta slut :-)...

Man behöver:
En påse vita bomullsbollar 

Svart sytråd (svart syns inte lika mycket som vitt)

En synål

 

Mät upp sytråden så långa de ska vara, från toppen av fönstret ner till 2/3 ungefär. Det är trevligt om alla trådar inte är exakt lika långa.

Sy i tråden mitt i en bomullsboll och dra bollen ända ner till änden, där man måste knyta en knut eller stoppa bollen på något annat sätt. Annars åker den av tråden :-).

Sy i 3-4 bollar per tråd och ha olika långt avstånd mellan varje boll.

Gör flera snöbollstrådar, så många du vill ha.

Häng upp trådarna i den övre fönsterkarmen (jag brukar använda knappnålar) med ca 20 cm avstånd.

 

Sedan är det bara att njuta av ett vackert vinterfönster.

Veronica P

Här kommer ett annat alternativ

Vitt bomullsgarn, en stoppnål, en massa vita flirtkulor (3cm), ev pärlor. 

 

En bit garn knyts från gardinstångsfäste till fäste, högst upp. Sen klipper man garnbitar som är lite längre än fönstrets höjd. Längst ner knyts en knut (ev knyt fast en liten vit pärla), trä på en flirtkula. 10 cm ovanför görs en ny knyt (ev ny pärla) och en ny kula träs på. När hela snöret är klart knyts det fast i det första snöret (alt gardinstången). Ett nytt snöre påbörjas... och knyts fast 10 cm från det tidigare. När hela fönstret är täckt ser det ut som det snöar stora flingor... Man knyter helst upp snörena lite oregelbundet, så det inte är strikt fyrkantigt snöfall :)

 

Största problemet för mamma var att nästa år, när jullådan kom fram och de här "bollarna" togs upp ur den BigPack-glasskartong de förvarades i, var det ett jättetrassel... men det är nästa års bekymmer! 

Jessica
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	Dörr- och fönsterdekorationer

Gå ut på en promenad i naturen, samla fina inte allt för tunna pinnar, kottar eventuella bär, ja allt fint ni hittar.

 

Sprejmåla senare era fina grejer med silver färg eller guldfärg, lägg en tidning som skydd och spreja sedan en sida i taget, låt torka mellan sprayningarna.

Använd kottarna och pinnarna som dekoration,

 

Pinnarna kan man tex. hänga pepparkakshjärtan med era/barnens namn på och häng i dörröppningen. Eller häng julgranskulor i fina sidenband som du sedan knyter fast med en fin rosett i pinnen och häng upp ex i fönstret. 

 

Kottarna och det övriga fynden kan användas som dekoration i adventsljusstaken eller på ett fat med blockljus och mossa, bland frostad frukt eller i blomkrukan, bara fantasin sätter sina gränser här.

Lina

Paketkalender

Ta en eller flera vackra grenar och häng upp i taket eller en dörröppning eller vart ni vill ha den.

Pynta dessa grenar med en ljusslinga, glitter och olika pumlor. Sen är det bara att hänga upp paketen. Passar väldigt bra om man har flera barn som ska få paket.

Trollmor73

Julkort

Även riktiga småttingar kan göra riktigt fina julkort (och de har kul under tiden…) med hjälp av färgad kartong, glitterlim och TippEx-penna. Klipp ut ”pepparkaks”-figurer i brun kartong och låt lill*n dekorera med TippEx. Eller låt fantasin flöda fritt på vykortsstora kartongbitar som dekoreras med glitterlim. Brukar finnas billigt på t.ex. Tiimari och barnen älskar det och oavsett konstnärlig förmåga brukar det faktiskt bli riktigt vackert då det torkat

Madeleine
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	Smart tips

Mitt tips får bli att baka pepparkakor med barnen innan man julpyntar till advent. Då gör det inte så mycket om det blir mjöligt och kletigt överallt, man ska ju ändå snart städa!

Jessica

Roliga hemgjorda glasunderlägg:

Diska och ta bort eventuellt kvarvarande folieförsegling på tomma 

halvlitersplastburkar som det varit exempelvis creme fraiche, gräddfil, yoghurt etc i (gärna flera olika sorter). Sätt dessa med öppningen nedåt på en plåt i ugnen, cirka 100 graders värme. Se hur plasten sjunker ihop till platta roliga glasunderlägg där man ändå kan se trycket vad det har varit.

Petra

Julgranspynt

Julgrans dekoration för lite mindre barn ta som mall pepparkaksformar tex en ängel rita av på färgat hårt papper som huvud klistra fast ett kort på barnen vi fick så många kort över sedan korttagningen i skolan vilket var perfekt Dekorera med glitter i midjan paljetter, strö glitter och låt fantasin flöda.
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	Adventsljusstake

Vet inte vart jag läst detta men mina barn gjorde förra året en ljusstake av trolldeg som såg ut som en saffranskuse. Måla den gul o lacka så ser den jättegod ut. Kan ju ha lite mörkare gul överst som gräddningsyta.

 

Antingen kan man ju göra en enkel saffransbulle med ett eller två ljus eller två som sitter ihop och då kan man ha för 1-4 ljus. 

Själv ska jag göra en och ha kalenderljuset i.

Anette

Bordsdekorationer

1, Oasis klot som man klä med grön mossa och vira tätt tätt med silver tråd fin juldekoration på borden.

 

2, Fyra skruttiga terracottakrukor typ dom man får när man köper ljung i den sätter jag ett tjockt vitt ljus lägger grön mossa runt ev ett rutigt band i vitt och rött. Ställer dom på rad på köksbordet som adventsljusstake.

Engelsk morotskaka med julsmak 

(man gräddar två 1,5 liters formar samtidigt i ugnen)

7,5 dl finrivna morötter (ca 500g)

4 ägg

5 dl strösocker

1 dl matolja (ex. solros eller raps)

1 knapp tsk salt

1 tsk ingefära

1 msk kanel

1 tsk vaniljsocker

3 tsk bakpulver

5 dl vetemjöl

Riv morötterna fint och ställ dem åt sidan. Smörj och bröa två formar på 1,5 liter. Sätt ugnen på 175°. Vispa ägg och socker pösigt. Tillsätt oljan. Blanda samtliga torra ingredienser och rör försiktigt ner dem i äggsmeten. Tillsätt morötterna allra sist. Fördela smeten i formarna. Grädda dem samtidigt i nedre delen av ugnen i 50-55 minuter. Låt kakorna svalna innan de stjälps upp.

Camilla
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	Sockerbitsigloolykta:

Bygg en igloo av sockerbitar som limmas ihop, som en mur som går runt och blir en kupa, som en igloo. Sätt ett värmeljus i igloon och man har en stämningsfull fin igloolykta.

Petra

Ljuslyktor 

1. Tvätta en barnmatsburk. Sätt sedan lim på den, rulla den i sand (alt. glitter blandat med sand) och låt torka. Perfekt att sätta värmeljus i! Lämpligt pyssel för små barn.

 

2. Tvätta en barnmatsburk. Tryck vit fingerfärg med pekfingret på burken, så att det ser ut som små snöbollar/snöflingor. Perfekt att sätta värmeljus i! Lämpligt pyssel för små barn.

 

3. Ta en klump trolldeg och tryck med ett värmeljus/vanligt ljus en passform i klumpen. Låt torka och måla sedan. Lämpligt pyssel för lite äldre dagisbarn.

 

Recept på trolldeg:

3 delar vetemjöl

1 del salt

1-1½ del vatten

Charlotta

Eller….
Fungerar redan med min 1 1/2 åring
Ljuslyktor av trolldeg
Gör trolldeg 
(1 dl vatten, 2dl mjöl, 1 dl salt, 1 msk olja, låt vila 15 min innan användning)
Rulla bollar av trolldegen och tryck ner värmeljus i (kan behövas lite vuxenstyrka om barnet är litet) pilla loss själva stearinljuset genom att dra i veken så att aluminiumformen ser till att degen inte sjunker ihop under gräddningen och hålet blir för litet. Grädda i 100° i 2-5 timmar (det verkar bero helt på ugn mm). Ta ut, pilla loss aluminiumformen och måla fint med vattenfärger/fingerfärger. Man kan också måla med lim och strössla över glitter eller små stjärnor.

Lotta

Eller…

Man tar en tom glasburk, "målar" klister på och rullar i pärlsocker. Man kan rulla i strösocker också, eller både och, blir jättefint!

Sen knyter man ett fint band omkring och tänder ett värmeljus i.

Maria
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	Adventskalendrar

Pepparkaksadventskalender (dvs gör pepparkakor med hål i, skriv varje siffra med kristyr och häng upp i sidenband)

Jag har stickat 24 stycken små strumpor som vi har som adventskalender, upphängda på ett snöre. Jättefint!

Karin

Julkort

Ett litet jultips - göra egna julkort. 

Jag har köpt färdigtryckta (baksidan) akvarellkort i en färgaffär med konstnärsmaterial. Sen har barnen fått måla med akrylfärger - det blir tjockt och härligt - och vi har strött på lite glitter. Det blev väldigt uppskattade julkort till släkten.

Anne-Li

Mysigt enkelt julpynt.

 Du behöver följande:

Stjärnanis, kanelstänger, torkade apelsin/citron/lime/clementin skivor, fisketråd.

 

Trä/linda de olika grejerna på tråden och häng upp i ett fönster, luktar underbart.

 

Det går även att göra liknande dekorationer att lägga i adventsstaken, ser jättefint ut med kanelstänger och fruktskivorna på den vita mossan. De kan vara bra att använda ståltråd och vira runt/sticka igenom och sen ha en lång "pinne" av ståltråd att sticka ner i mossan.

Trollmor73
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	Julklappstips - Olika korgar 

Terapikorgen 

Ett par flaskor aromaolja 
En "doftlykta" 
En cd med lugn musik - gärna instrumental 
En skön kudde 

Godiskorgen 

Några fina burkar med olika sorters hemlagat godis 
Hemmagjorda receptkort 
Tandborste 
Tandkräm 
eller 
En godisburk med receptet limmat på burken 

Kak-korgen 

Samma sak som i godiskorgen men givetvis kakor istället 
eller 
En stor burk med ingredienserna till en kaka i skikt (utom färskvarorna då)
receptet
en rolig form. 

Frökorgen 

En korg eller kruka
olika fröpåsar
trädgårdshandskar
liten spade 

Te/kaffe-korgen

Olika théer/kaffe i lösvikt
nån fin mugg
en tedoppare/kaffepress
ett paket smarriga skorpor eller hembakta Saffransskorpor 

Kok-korgen

En kokbok, markera ett recept Du gillar
torra ingredienserna för att tillaga 

Äppelkakekorgen

En snygg form
en potatisskalare
de torra ingredienserna
receptet
massor av äpplen 

Pannkakskorgen 

Pannkakslagg
recept
torra varor
sylt
sirap

lillaEgo

Apelsin- och pepparkakscheesecake

Ugnstemp 175 grader

30 pepparkakor

100 gram smält smör

Fyllning

3 ägg

1,5 dl socker

200 g Philadelphiaost

1 msk finrivet apelsinskal

2 msk pressad apelsinjuice

Topping

2 dl crème fraiche

0,5- 1 dl florsocker

strimlor av apelsinskal till garnering

Mixa eller stöt pepparkakorna och rör ner smöret. Bre ut det i en form medlöstagbara sidor.

Ca 24 cm i diameter. Förgrädda i 10 min.

Rör ihop ägg och socker och vänd ner ost, apelsinskal och juice. Bre ut detta i formen och grädda i ca 30 min.

Ta ut och låt kallna. Rör i hop crème fraiche och florsocker och bre ut detta över kakan.

Ställ i kylskåp i någon timme. Garnera med apelsinskal och pepparkakssmulor före servering.

Britt-Marie
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	Julgransbild av barnahänder:

Kan bli antingen textiltryck på handduk, bonad eller valfri textil eller som julkort/julbild. Doppa eller måla barnets händer i grön färg och låt barnet trycka många handavtryck nära varandra så att fingrarna blir granens grenar. Sedan kan man måla dekorationer eller klistra på dekorationer i annat papper eller glitter etc.

Petra

Julkrans.

Detta är ett snabbt och enkelt pyssel som även de minsta kan 

vara med att göra.

Material:

ståltråd

clementin/satsumas/apelsin skal

ev. rött band

Knipsa av en bit ståltråd. Trä upp skalbitarna på ståltråden och fäst ihop 

till en krans. Knyt ev. ett rött bomullsband om som en rosett.

Färdigt! Nu har du en färdig krans.

Åsa
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	Fågelmums!

Du behöver:

glasstrutar

jordnötter

solrosfrön

russin

snöre eller rött band

något att göra hål med, tex kaksticka

Blanda jordnötter, solrosfrön och russin i en skål. Gör hål i glasstrutar och knyt fast band eller snöre så att de går att hänga upp. Ställ strutarna i glas eller muggar och skeda i fröblandningen. Häng upp de fyllda strutarna i träd eller buskar utanför fönstret. OBS! Funkar inte i regnigare delar av landet, helst ska det vara minusgrader för att strutarna inte ska bli mos.

Helena

Adventskaka

Om ni har gjort den berömda glöggen kan ni spara russin och fikon och lägga lite av dem i en sockerkakssmet med pepparkakskrydda och grädda. Vips har du en fantastiskt juldoftande adventskaka. Om du inte har gjort glöggen kan du låta lite fikon och russin dra i glögg några dagar och sedan baka en kaka. Tänk på att denna kaka inte är så barnvänlig med alkoholhalten i frukten.

Linda
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	Skurna pepparkakor

ca 1 liter vetemjöl

425g smör

425g socker (=5dl)

425g sirap (=3dl)

2 dsk kanel

1 dsk ingefära

1 dsk malda nejlikor

2 dsk bikarbonat

skållad mandel

Smält smör, sirap och socker, låt svalna

Blanda torrvarorna, blanda i lite i taget i sockerlösningen

Blanda i mandel

Gör fyra längder i smör/bakplåtspapper och lägg in i frysen

Grädda de skuna pepparkakorna i 250C. (man ser när de är klara)

Ursprungsreceptet säger ca 1kg vetemjöl, men kakorna blir då mindre knäckiga.

Linda

Glöggpraliner ca 20 st

175 g mörk choklad

1 dl grädde

rivet skal av 1 apelsin

2 tsk aromatisk tinkur (glöggessens finns på apoteket)

1 burk strössel efter eget tycke men choklad blir gott

1. hacka chokladen fint. koka upp grädde, rör ner chokladen, apelsinskalet och glöggessensen.

2 ställ svalt tills massan stelnat

3. forma små kulor, rulla dem i strössel och förvara svalt

Man kan även låta 1 dl dra i 2 dl glögg och sedan bland i några russin i varje kula.

Marie
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	Drinkunderlägg

Jag har köpt kakelplattor 10×10cm på Bauhaus och dottern målar sedan dessa med keramikfärg och sedan bränns de i ugnen 150gr 30 min. Låter dessa svalna och sätter "möbeltassar" under. Klart och det blir världens finaste drinkunderlägg till morfar moster osv. 

Helene

Julklappar från barnen

jag köpte vanliga billiga trärena ramar på IKEA, dekorerade dem med små

träfigurer från Hobbyaffärer, som jag klistrade fast med trälim. Sedan

målade jag ramarna med vanlig hobbyfärg. På några gjorde jag även

schablonfigurer i avvikande färg. I ramarna kan man sedan sätta teckningar

eller kort på barnen.

Sara
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	Knäckiga klubbor

Klassiska knäckbitar som är ett måste på gottebordet.

Ca 25 st

2 dl strösocker

2 dl sirap

2 dl vispgrädde

knäckformar

2 msk strössel eller kokosflingor

grillspett av trä

Gör så här:

Låt socker, sirap och grädde sjuda långsamt ca 30 minuter i en tjockbottnad 

kastrull. Gör kulprovet: Doppa lite smet i kallt vatten. Smeten är klar när 

du kan rulla en liten kula av den.

Fördela smeten i knäckformar. Strö över strössel eller kokos. Låt smeten 

stelna lite. Bryt sedan grillspetten i ca 5 cm långa bitar och stick ner mitt i formen.

Marie

Eget julklappspapper

Till små klappar är det enkelt och roligt att fixa eget papper.
Hitta en fin clipart-bakgrund, eller en fin clipart-bild som du kopierar flera sida vid sida bredvid varann. Se till att du fyller en sida med bilder iaf. Gör marginalerna så smala som möjligt.
Skriv ut på färgskrivaren så har du eget papper att slå in paket i.
Ett tips är att ta små bilder – det blir bäst tycker jag.

Lycka till!

Vivi
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	Pyssel som blir bra julklappar från barnen.

 Oftast tycker jag att julklappar från barnen blir saker som man inte riktigt vet var man ska göra av, en målad kott-tomte, eller något tittskåp, som man inte har någon plats för. Jag har därför investerat i textilpennor och barnen har nu tillverkat en rad julklappar som faktiskt kan användas. Billiga vita kökshanddukar som har fått fina teckningar, vanliga disktrasor som fått gubbar och annat vad fyraåringen kunnat prestera. 

 

Trevlig Advent

//Matilda

Kolafras 

1,5 msk margarin
1 msk sirap
1 msk socker
2,5 msk Canderel
1 tsk vaniljsocker
2 msk kakaopulver
1 msk vatten
3 msk russin
3 dl cornflakes
1 msk kokosflingor

Häll margarin, sirap, socker, Canderel, vaniljsocker, kakao och vatten i en skål. Smält i micro i 30 sek. Tillaga i 1,5 min i micron. Blanda i russin, cornflakes och kokos och häll i småbullsformar. Låt stå kallt i ett par timmar.

Ann
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	Cernitlera

Vårat bästa julpyssel är att göra tomtar, julmöss och dylikt i cernitlera. Vi tar en mysadvent, oftast andra advent och tänder ljus, dricker varm kryddchoklad med marschmallows och äter pepparkakor. Sen pysslar vi med våra tomtar. Tanken är att vi varje år fyller på vårat pepparkakshus - landskap. 

Varm kryddchoklad:

2 koppar:

Blanda i en kastrull 1,5 msk kakao, 2 msk socker, 2 tsk vaniljsocker, 2 tsk kardemumma, 2 tsk kanel samt 4 dl mjölk. Koka upp under vispning. Häll upp i muggar och lägg i valfri mängd minimarschmallows

Raqven

Stjärnor

Gör snöstjärnor med hjälp utav vanlig kristyr sikta över strösocker för att få det att se ut som frost dekorera med tex silverkulor.
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	Lussebullar med mandelmassa (adventsbullar) (40 stycken)

50 gr jäst
100 gr smör
5 dl mjölk
250 gr kesella
1 gr saffran
1-1/2 dl socker
1/2 tsk salt
ca 17 dl vetemjöl

1 ägg

150 g mandelmassa
100 g smör
1 dl socker

Stöt saffranet med lite socker i en mortel och blanda i det smälta smöret. Blanda i mjölken till fingervarm temperatur och blanda ner jäst och resten av degingredienserna. Arbeta degen tills den blir smidig och låt degen jäsa i ca 40 min. Blanda mandelmassa smör och socker. Baka ut degen till runda bullar, stoppa ner en klick mandelmassesmet i varje bulle och förslut den. Låt dessa jäsa i ytterligare 40 min, pensla med uppvispat ägg, grädda i ca 200 gr i ca 10-12 min.

Lotta

Tomtesten.

Gör en trolldeg

1 dl vatten

2 dl mjöl

1 dl salt

1 msk olja

Knåda degen i bitar i ca 15 min för att få en bra & smidig deg, tillsätt INTE mera vatten förrän du har knådat 15 min (den blir smidigare) efter en kvart kan du ev tillsätta mer vatten eller olja. Låt degen vila 30 minuter.

Forma en oval bottenplatta så den liknar en sten. Rulla avlånga degbitar platta till dem lite och dela mitt itu.

Torka bitarna i ugnen, 100 grader ca 1 timme beroende på storlek. De är färdiga när de låter ihåliga och man INTE kan sticka en nål genom ytan. Måla stenen och tomtarna så som du själv önskar. Lacka gärna figurerna med bas av lösningsmedel inte vattenbas. Vädra när du lackar. När allt är torrt limma på tomtarna på stenen.

Carro
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	Smällkarameller

Jag brukar ta tårtkartong och klippa ut remsor så det passar att lägga i en twistkaramell el liknande, man rullar in den och tejpar ihop skarven, det ska bli en liten rulle. Sen är det bara att ta fram silkespapper i olika färger och sätta igång att vika kanterna i dragspelsvikning och klippa. Sen brukar jag sätta på juliga bokmärken eller klistermärken och sen sätter jag i sytråd att hänga upp smällkaramellen med.

Magdalena

Vinterpicknick
Gör en picknick-korg med varm choklad/te/svartvinbärssaft/glögg och varma lussebullar insvepta i flera handdukar/picknickfilten för att hålla värmen. Man kan även ha med pepparkakor, renklämmor, apelsiner och vad som helst som känns vintrigt. 
Idealet är om man har en picknickfilt med plastad undersida annars får man improvisera med liggunderlag och liknande.
Klä på man, barn, vänner, pojk/flickvän/sambo, barnens kusiner och fastrar och mostrar varmt och ge er ut för att göra snöänglar och bygga snögubbar om det finn snö, annars kan man alltid mata änderna i något vattendrag, samla vackra löv eller bara leta efter det ultimata picknickstället. 
Har det hunnit börja skymma lite är det jättemysigt att ha med några stormlyktor eller liknande.

Lotta
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	Ischoklad med gräddsmak ca 35 st

1 1/2 dl gädde

3-4 kardemummakärnor

1 liten bit apelsinskal

1 kanelstång

250 g ljus choklad

50 g rumsvarmt smör i små bitar

2-3 msk gräddlikör typ baileys eller essens

 

1. blanda grädde, kardemumma, apelsinskal och kanelstång. Låt koka upp och dra genast åt sidan låt dra i 10-20 min

2. sila grädden

3 blanda i den hackade chokladen och låt den smälta i den varma grädden. Låt massan sedan stelna i rumstemperatur tar ca 2 tim.

4. vispa ner smör och gräddlikör med en elvisp.

5. spritsa ut i formar eller rulla små bollar..

6. garnera med hackat apelsinskal samt farinsocker.

Alternativ
Gör som ovan men använd vit choklad istället för ljus. Låt massan stelna i kylskåp och rulla sedan små kulor. Rulla kulorna i en blandning av 1 dl florsocker och 1-2 tsk malen kanel.

Marie

Tomtar vid grötfat - ett  gulligt pyssel för lite äldre barn  

Material

Röd filt, äggkartong, hobbyfärg, 8 st flirtkulor, grått papper, bomullstyg, lim, kanel, frigolit, tuschpennor, sax och ev garn till halsdukar, flätor, bomull/vadd till skägg mm

Mät upp en ca 20 cm stor cirkel på en äggkartong, se till att du får med 8 kroppar (de "piggar" som står upp på kartongen sas). Klipp ut.
Måla kartongens båda sidor i julrött.
Mät upp en 11 cm stor cirkel på grått papper.
Klipp ut
Limma fast på mitten av den runda kartongen (bordet)
Klipp ut en bit tyg 10,5x10,5, fransa i kanten och limma fast på "bordet" blir juleduken.
Klipp ut trekanter i röd filt (luvor) och limma fast dem på huvudena.(flirtkula)
Limma fast huvudena på kroppen (stående pigg).
Måla ögon, näsa och mun
Klipp ut tallrikar av överbliven äggkartong (anv topparna så det blir som skålar) och limma fast lite frigolit (gröt) i dem.
Ta en liten klick lim på "gröten" och pudra med kanel.
Limma fast en tallrik framför varje tomte.
Kan även sätta fast halsdukar på tomtarna el skägg om det skall vara "äldre tomtar (fast jag tycker det är väldigt sött när det är som Tomtebarn som äter gröt) flätor på tomteflickor osv
Sätta en gran på bordet el dekorera bordet med mer än gröt.

Detta pyssel blir sååå sött

Cat
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	Enkla Änglar

   INCLUDEPICTURE "http://w1.451.telia.com/~u45113758/pyssel/anglar.jpg" \* MERGEFORMATINET 
Du behöver:
Träkulor eller flirtkulor ca 15mm.
Vitt papper
Silverpapper 
Glitter
Lim
Bomull
Färgpennor

Rita en cirkel med ca 10 cm diameter på det vita pappret. Klipp ut cirkeln och dela den på mitten. Forma halvcirkeln till en strut och limma ihop kanterna. 

Klipp ev nedankanten med en mönstersax. Stryk lim längs kanten och doppa kanten i glitter. Alternativt kan man använda glitterlim.

Tryck ihop spetsen på struten och limma på huvudet. Har man en träkula med hål i kan man stoppa in struten i hålet. Måla ansiktet. 

Limma på bomull som hår.

Klipp ut vingar ur silverpappret och limma fast på ängelns rygg. Klipp en smal remsa och fäst som "pannband".

Vill man kunna hänga änglarna fäster man en tråd på huvudet.

Ann

Tips på billigaste fotokalendern:

Öppna en wordmall (Menyraden: File ->New ->Other Documents -> Calendar Wizard) och följ instruktioner. Sedan är det bara att klippa in de bilder ni vill ha och skriva ut på en hyfsad färgskrivare. Slå hål i överkant och häng upp med ett snöre.

Petra
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	Julgranskulor

Köpte billiga julgranskulor i plast plus glitterlimpennor. Sedan fick 

barnen dekorera egna julgranskulor till oss och resten av släkten. Mycket 

uppskattat med unika julgranskulor!

Jojo

Risgodis

1 msk smör

1 tekopp strösocker

1 tekopp grädde

1 msk vaniljsocker

Låt det småsjuda tills det tjocknar, (gärna i en vid/hög stekpanna). Det kan ta 

1,5-2 timmar.. Blanda sedan i 1,5-2 tekoppar Vårgårda Ris och klicka ut på 

bakplåtspapper. Låt stelna och sen är det klart! Det blir lite sockrigt och får 

en kolasmak.

Stream
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	Bästa Lussekatterna

36 stora (eller 48 små)

50 g jäst

150 g riktigt smör

5 dl standard mjölk

250 g kesella

½ tsk salt

2 dl vit sirap

3 tsk bakpulver

1 g saffran

ca 18 dl vetemjöl

russin

ägg till pensling

 

* Smula jästen i en bunke. Smält smöret, häll i mjölken och ljumma till 37 grader.

* Rör ut jästen i degspadet. Tillsätt kesella, salt, sirap och saffran.

*Arbeta in så mycket av mjölet att degen blir smidig och släpper kanterna. Låt jäsa under bakduk i 60 min.

* Arbeta ihop degen i bunken, tillsätt ev mer mjöl. Ta upp på bakbordet och dela i bitar

* Forma varje bit till en längd, forma till lussekatter och sätt i russin

* Låt jäsa under bakduk i ca 45 min. till knappt dubbel storlek. Pensla med ägg.

* Grädda i 225 grader ca 8 min.

* Låt svalna under bakduk. Ska de inte ätas samma dag ska de genast in i frysen.

Anette

Apelsinsill:

1 burk inläggningssill (420g)

1 rödlök

1 apelsin (skal + klyftor)

10 kryddpepparkorn

5 nejlikor

1 lagerblad

Lag:

1 dl vatten

1/2 dl saft från 1 pressad apelsin

1 dl ättiksprit (12%)

1/2 dl flytande honung

1 dl strösocker

Gör så här:

1 Koka upp vatten, apelsinsaft, ättiksprit, honung och socker. Låt kallna.

2 Skölj sillen och skär den i lagom stora bitar. Skala och skiva löken tunt.

3 Skala apelsinen, men undvik att få med det vita. Strimla apelsinskalet 

fint. Filéa apelsinen till skinnfria klyftor. Krossa kryddpepparkornen lätt.

4 Varva sill, lök, skal, klyftor och kryddor i en burk. Häll över den kalla 

lagen och låt stå 1 dygn.

Ann-Sofie
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	Trollkrogens bröd:

1liter filmjölk

1 ½ dl lingonsylt

4 dl sirap

2 tsk bakpulver

1 kg rågsikt

2 tsk bikarbonat

1 msk brödkrydda

( 1 ½ dl russin)

 

Blanda ihop alla blöta ingredienser i en bunke.

Blanda sedan i mjöl bikarbonat och bakpulver.

bred ut i en bröad långpanna.

 

Börja grädda på 100 grader i 30 minuter.

Höj till 125 grader i 15 minuter

höj till 150 grader i 15 minuter

höj till 175 grader i 15 minuter.

 

Skäres i lämpliga bitar.

Carolina

Karins pyssel

*Gör "isägg" ute med hjälp av ballonger, lägg i ett fågelbo av granris och tillsätt en ljusslinga.

* Ljusstöpningsfest är en tradition som mina föräldrar har. De samlar sina närmaste vänner och deras barn. Vi träffas vid ettiden och fikar med lite glögg och kaffe. Sen pysslar alla med att fixa i ordning ljusstöparattiraljerna, hänga vekar och göra i ordning. Sen får man turas om att stöpa och mitt i så är det mat med pajer som alla har tagit med sig och fruktsallad. Till detta ingår många flaskor vin och väldigt mycket trevligt umgänge... En riktig höjdare till jultradition. Jag tror att de har hållit på med detta sen -86 nångång... Dessutom är det väldigt trevligt att ge bort hemstöpta ljus som julgåva!

Karin
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	Saffranschokladmousse

 

Dessert

2 personer (rätt stor portion)

 

1 dl kesella 

1/2 dl vispgrädde

1 äggula

100 gram vit choklad 

1/2 påse saffran 

 

Valfria bär 

 

1. Bryt chokladen i bitar och smält i vattenbad

2. Vispa grädde och saffran

3. Rör i hop äggula och choklad 

4. Rör ned chokladblandningen i grädden 

5. Tillsätt kesellan och vispa fluffigt

6. Häll upp i högt glas och låt stå i kylskåpet ca 2 timmar eller mer. 

 

Garnera med bär/servera även bär vid sidan om. 

Linda

Julmys

Mitt tips är att ta en juldusch eller ett julbad, kanske med sambon. Tända lite ljus, ha lite julmusik i bakgrunden. Efteråt kan man dricka glögg och äta pepparkakor.  

Kristin
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	Mitt bidrag från buffé 2002
Saffranslängd med vit choklad (supergod och lätt att göra)

2 längder

200g smör

5dlmjölk

50 g jäst

2 kuvert saffran á 1/2 g

1/2 tsk salt

2dl socker

13-14 dl vetemjöl

Fyllning:

75 g smör eller margarin

200g vitchoklad

1/2 dl socker

1ägg och pärlsocker till garnering

Gör så här:

Smält smör och häll i mjölken, värm till finger varmt

Smula ner jästen i en degbunke. Häll över smör/mjölkblandningen. Blanda ner saffran med salt och socker

Rör ner mjölet tills man har en smidig deg

Låt den jäsa ca 30 min, sätt ugnen på 175 grader. Kavla ut degen till en platta 30 x40 cm.Bre på hälften av smöret och strö på hälften av den vita chokladen(hackad)och hälften av sockret.Vik samman degen två gånger till en längd. Låt den jäsa under bakduk 30 min. Pensla med uppvispat ägg och strö pärlsocker över. Grädda 25-30 min

Smakar bäst nybakat(som allt saffransbröd) men det är lätt att frysa in och värma i ugnen.

Anna

Igelkottar i mandelmassa:

Skålla och skala mandel. Dela eller skär i strimlor på längden. Forma igelkottskroppar i mandelmassa. Måla med blockchoklad utom ansiktet (men gärna mandelmassapluppar med chokladfärgad pupill till ögon). Tryck sedan in taggarna (mandelstrimlorna)på kroppen.

Petra
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	Juldekorationer - magneter eller julgranspynt:

Ta en tom chokladkalender och använd som gipsformar. Gör i ordning gips enligt gipsförpackningen och häll i formarna. Låt torka och ta försiktigt ut dem och eventuellt måla och eventuellt lacka. Dessa kan sedan med magnet bli söta kylskåpsmagneter, eller med ett snöre bli små julgransdekorationer.

Petra

Falsk emalj

Man kan göra jättefina tändsticksaskar med hjälp av falsk emalj

 

Du behöver:

1 pkt florsocker

2-3 ägg vitor

pulverfärg

tändsticksask

 

1. Vispa ihop florsocker med äggvitorna

2. dela upp smeten i plastmuggar

3. häll i pulverfärg i de olika muggarna

4. ta av smeten och måla på asken ( ett tjockt lager)

5. Med hjälp av en tändsticka kan du göra mönster och dylikt och blanda färgerna med varandra!

Therese

Apelsin- och chilisill (4 pers)

1 burk (210 g) Gammeldags mognad marinerad sill i bitar

2 msk socker

2 msk ättika

1 dl neutral olja, t ex vindruvskärneolja

rivet skal av 1 ekologisk apelsin

2 tsk finhackad chili

1 dl vispgrädde

Rör socker och ättika i en skål, rör i olja, det rivna apelsinskalet och den 

finhackade chilin. Vispa grädden och rör i till en jämn sås. Låt sillen 

rinna av och vänd i såsen.

Låt gärna sillen stå till följande dag så smakar den bättre.

Ninette
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	Knäckäpplen 8 st

1 dl vispgrädde

1 dl sirap

1 dl strösocker

25 g smör

25 g mandel

8 små äpplen

8 blompinnar av trä

 1. blanda grädde, sirap, socker och fett i en tjockbottnad kastrull, låt koka på ganska stark värme utan lock ca 30 min. Rör i knäcksmeten ett par gånger under tiden.
2. Hacka under tiden mandel. Skär bort blomfästet och skaft på äpplena, Tvätta och torka dem väl eller skala äpplena om skalet är grovt. Stick in pinnarna vid blomfästet.
3. prova att knäcken är lagom kokt genom att hälla ett par droppar ik allt vatten, kan du göra en kula är knäcken klar. termometer visar ca 120 grader.

4. blanda ner mandeln i smeten och doppa äpplena. Ställ dem på smord plåt eller oljat papper att stelna. Bör ätas inom 2-3 dagar.

Marie

Kanderade äpplen 8 st

3 dl socker

1 1/4 dl vatten

1/2 msk glukos

ev. röd hushållsfärg

1. Olja ett bakplåtspapper. tag bort alla skaft och blomfästen och tvätta och torka frukten väl, stick en blompinne i varje äpplen,( vid blomfästet)

2. blanda socker, vatten och glukos i en tjockbottnad kastrull och sjud tills sockret löst sig.. Öka värmen och koka kraftigt tills massan håller bräckprov dvs doppa lite smet i kallt vatten, massan är färdigkokt när den är både seg och samtidigt går att bryta vet tyvärr inte hur lång tid det tar ca 135-140 grader  

3. doppa frukten i den heta lagen och snurra dem över kastrullen till överflödigt socker runnit av. 

4. ställ frukten att stelna på oljat smörpapper. bör ätas inom 2-3 dagar.

Marie

En enkel tomtenisse av garn.
Gör en garnboll eller använd en färdig pom- pom boll till nissens kropp. 
Limma på en träkula som huvud och en liten halv träkula till näsa. 
Sticka en liten mössa eller klipp av en bit färdigstickad på metervara. Har du filt hemma går det också bra att använda. Limma fast mössan på huvudet.
Kroppen limmar du fast på en träknapp eller platt träbit. 
Rita ögon och munn i nissens ansikte.
 Mycket nöje och lycka till :-)
önskar Madicken & Elliot 
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	**Julgul Kärlekspasta - ett vegetariskt alternativ**
* Kärlekspasta (Kungsörnen) eller annan pasta
* Kokta kidneybönor/färdigkokta på burk
* Stekta auberginekuber
* Strimlad purjolök
* Stekta kantareller
* 1 burk majs
* Coctailtomater
* Saffran (1 påse)
 

Gör så här:
Koka pastan.
Blanda lagom mycket saffran och olja i den färdiga pastan.
Stek kantareller och den tärnade auberginen i mjölkfritt margarin. Salta och peppra.
Blanda fräset med pastan, kidneybönorna, majs. Strimla över purjolök.
Carina

Vegetarisk julrätt

4 pers.

 

2 dl kokt kallt ris

2 dl tärnad ost

1 dl mungogroddar

1 tärnad avocado

1 tärnad rödlök

1 tärnad paprika, röd eller gul

Rödkål eller.isbergssallad fint strimlad

fin hackad vitlök eller pressad vitlök

 

Blanda dessa ingredienser som en sallad i en skål och gör en dressing av olja och kryddor eller en av crème fraiche och en vitlöksdressing påse och blanda i.

 

Äts som det är eller i tortillabröd/pitabröd

 

Min syster älskade denna "röra" och det var ett uppskattat inslag på julbordet från alla, även icke vegetarianer.

Trollmor73

Bordstabletter

 Man kan lätt göra egna bordstabletter med hjälp av en lamineringsmaskin.

Sätt in ett kort eller något recept eller julsånger...

Använd dessa tex på julafton eller ge som present.

 Therese
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	Julens godaste revbensspjäll:

1- 1½ kg tjocka revben

Kryddblandning:

1-2 msk olja eller smält smör

1 msk äkta soja

½ -1 tsk salt

½ tsk vitpeppar

½ - 1 tsk ingefära

 

Pensla revbenen med kryddblandningen och lägg dem med köttsidan upp i en ugnssäker form.

Stek revbenen på 175 grader i ca 1 ½ timme. Efter halva tiden så penslar man köttet med honung, vill man ha mera honungssmak så penslar man ytterligare en gång mot slutet av stekningen..

Vill man så kan man göra sås av köttspadet efteråt. Skär upp och njut.

Carolina

Garntomte

 INCLUDEPICTURE "http://w1.451.telia.com/~u45113758/pyssel/tomtegar.jpg" \* MERGEFORMATINET Du behöver:

Rött och vitt garn
Ring med en diameter på ca 3-5 cm

Gör så här:

Klipp garnet i ca 15 cm långa bitar. Knyt garnet runt ringen enligt bilden nedan.

Fyll halva ringen med röda garnbitar och halva med vita.

Knyt ihop de röda garnbitarna i toppen och gör en ögla att hänga tomten i.

 INCLUDEPICTURE "http://w1.451.telia.com/~u45113758/pyssel/tring.jpg" \* MERGEFORMATINET 
Ann
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	Ätbara flugsvampar:

Hårdkoka ägg och skär av en liten bit i vardera ändan för att det ska kunna stå och kunna ha hatten på. De avskurna bitarna hackas till små "prickar". En halv tomat sätts på det stående ägget som en hatt och de vita äggprickarna sätts på så att det hela ser ut som en giftig flugsvamp.

Petra

Gröttallrik i miniatyr

Du behöver:

Små krukfat (de man vattnar på, i lera, vita, bestäm färg själv)

Grötris

Klister (Marwin Medium funkar bra, tapetklister mindre bra)

Gör så här:

Blanda grötris med klister tills du får lagom grötig koncistens.

Klicka sedan grötblandningen i krukfatet, "forma" gröten så det ser ut som en gröttallrik.

Dekorera med kanel, både malen och kanelstång. Om man vill kan man trycka ner ett värmeljus också.

 Blomman

Vips så har du en juldekoration i form av en gröttallrik i miniatyr!
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	Pepparkakshus

3 dl strösocker eller gul farin
2 dl sirap
100 gram smör eller margarin
1 msk kanel
1 msk ingefära
3 dl mjölk
1 msk bikarbonat
drygt 1 1/2 liter vetemjöl

Gräddning 175 grader, ca 15 minuter

Smält socker sirap fett och kryddor över svag värme. Häll i mjölken o låt blandingen kallna.
Blanda ner bikarbonat o det mesta av mjölet. Täck med resten av mjölet och låt degen vila kallt minst till nästa dag (brukar stoppa degen i plastpåse i kylen)
Arbeta degen smidig, men den ska vara ganska hård så figurerna håller formen under gräddning. Kavla ut degen direkt på pappersklädd plåt, ca 3-4 mm tjockt. Genom att skära husdelarna på plåten tappar de inte formen av att flyttas.

Efter gräddning ska husdelarna svalna och stelna innan man försöker ta bort dem från plåten, om plåtarna tenderar att slå sig - dra över hela pappret till bänken eller något annat plant!

Klistra ihop huset med hjälp av smält strösocker - urvarmt och livsfarligt, men superstarkt.

Kristyr: 
1 äggvita
4 dl florsocker
1 tsk citronsaft

Ett tips: Dekorera delar av huset innan montering, det brukar vara lättast! Typ krusiduller kring fönstren och sådant.

 

Kristyren är användbar till att göra istappar och för att limma fast godis. Mycket kristyr går åt till att täcka över skarvar också... :)

 

Bra godis till dekoren kan vara: Non-stop, kolapinnar, lakritspinnar, brio (fyrkantiga bitar), punchpraliner, polkagrisar.
Regeln jag använder är att det ska vara en ganska hård yta så att godiset inte ser äckligt ut pga att det torkat eller ändrat färg efter någon vecka.
Sedan pudrar jag hela härligheten med florsocker för att få snökänsla.

 

Har man ingen bra husmall är det enklast att göra en bra pappmall och prova med först, då blir det ju lätt att skära till bitarna till ditt pepparkaksbygge sedan.

Och vem har sagt att det måste bli just ett hus? Här har vi bland annat bakat bilar och lastbilar... :)
ALLT går, det kräver bara olika mycket pill och planering... :)

Lycka till! 

Kramar Ellen 
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Ersatt Jansson
8-10 medelstora potatisar ca 700 g

100 g champinjoner i skivor

2 dl finhackad grönkål

1 msk smör

1 tsk salt

1 ½ dl vispgrädde

1½ dl mjölk

 

Sätt ugnen på 200 grader. Skala och strimla potatisen. Smörj en ugnssäker form och lägg i hälften av potatisen. Fräs champinjoner och grönkål några minuter och lägg dem sedan på potatisen. Salta mellan varven. Lägg på resten av potatisen. Häll över grädde och mjölk. Grädda i ugnen ca 45 minuter.

Muffin
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	Qias snabba sill

1 dl grädde (vispad pösig)
2 dl majonnäs

1 dl kalles kaviar

1/2 tsk citronpeppar

1/2-1 tsk worcestershiresås (lea&perrin)

1 finhackad röd lök

1 dl finhackad purjolök

2 tsk strösocker

½ ask djupfryst dill

1 ask 5 minuters inläggningssill

 

-LÅT STÅ & DRA I 1 DYGN I KYLSKÅP INNAN NI 

MUMSAR I ER AV DEN HÄR LJUVLIGA SILLEN!

Qia

Nubbetips

Om man nu serverar nubbe till sillen så kan man hälla vatten i en 1-liters juicekartong, i vattnet så stället man flaskan med spriten. Jag brukar lägga dillkvistar, rosmarin, julblommor, eller vad man nu har tillgängligt, i vattnet.

Ner med hela härligheten i frysen och efter någon dag så har vattnet frysit och man ställer hela klabben på julbordet. Nubben är iiiiiskall och själv river man ned applåder!

Mia
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	Islyktor:

Ta en hink/burk som fylls med vatten och ställ ut eller in i frys med en mindre hink/burk som ställs inuti med en liten tyngd i så att den trycker ner lite. Vattnet kan också fyllas med lite 

granris/lingonris/blåbärsris/glitter/paljetter/snäckor/lingon eller dylikt. När vattnet frusit till is kan man försiktigt hälla lite varmt vatten i den mindre hinken/burken tills den lossnar och försiktigt lirka ur islyktan genom att spola varmvatten på ytterhinken/ytterburken också. 

Sedan tänder man ett ljus och sätter i lyktan och har utanför på trappan eller så.

Petra

Yvonnes kola:

2 dl hackad mandel
3 dl grädde
3 dl sirap
4 dl socker
50 gr margarin
1½ pkt hackad ljus blockchoklad

Blanda, koka, kulprov, långpanna

Angeliqua


